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m ADVARSEL!

e ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme under
brugen.

e Undga omhyggeligt at bergre
varmeelementerne.

eBgrn under 8 ar begr holdes cFé
afstand af kogepladen, med mindre
de er under konstant opsyn.

* Dette apparat kan anvendes af bgrn
fra 8 ar og OE og af personer med
nedsatte fysiske, sanse- eller mentale
evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab til maskinen, hvis de holdes
under opsyn eller har modtaget
opleering vedrgrende brug af
enheden af en person ansvarlig for
deres sikkerhed. Bgrn skal holdes
under f::psq{1 n for at undga at de leger
med eden. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden ops IV?/

* ADVARSEL: adlavnmg med fedtstof
eller olie pa en uovervaget kogeplade
kan udggre en fare og medfgre
brand.

e Forsgg ALDRIG at slukke ild med
vand, men sluk apparatet og deek
flammerne til, f.eks. med et lag eller
et brandtaeE

e ADVARSEL: Brandfare: opbevar ikke
g\enstande pa kogepladen.

DVARSEL: Hvis den glaskeramiske
overflade er revnet, skal du slukke
apparatet af hensyn til faren for
elektrisk stad.

* Bru aldrig damprensere eller
trykluftapparater pa apparatet.

e Apparatet er ikke beregnet til brug
med en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* Placér ikke metalgenstande (knive,
skeer, grydelag etc.) pa kogepladen,
da de kan blive varme.

e Efter brugen skal du slukke
kogepladen pa betjeningspanelet og
ikke blot overlade det til gryde-/
pandesensoren at slukke.
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Beskrivelse af apparatet
Betjeningspanel

o ® o® @©
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Det betjeningspanel, der beskrives i denne manual, er kun
et vejledende eksempel: det faktiske panel pa din
kogeplade kan afvige i udseende.

Nar du bruger kontrolpanelets bergringsflade:
* Brug ikke handsker

* Brug en ren finger

e Bergr glasset forsigtigt

1. FOR@GG(+)/REDUCER (-) STYRKE -knappen -
Kontrollerer ~ varmeniveauet for de enkelte
tilberedningszoner

2. FOR@G (+)/REDUCER (-) TID-knappen —Kontrollerer
tilberedningstiden pa tilberedningszoneme.

3. TILBEREDNINGSZONERNES STYRKE-displays —

Viser det valgte styrkeniveau for de enkelte

tilberedningszoner

ON/OFF knappen teender og slukker kogepladen.

AFLAS KONTROLPANEL-knappen forhindrer

utilsigtede sendringer i kogepladens indstillinger og

viser, at kontrolpanelet er blevet aflast

6. TIMER-display — Viser den valgte tilberedningstid.

o s

| For yderligere oplysninger om kontrolpanelets funktioner
henvises du til afsnittet "Opstart og anvendelse”.

I Dette produkt overholder kravene i de seneste europasiske
direktiver vedrerende begreensning af energiforbruget i
standby-funktion. Hvis der ingen handlinger foretages
indenfor en periode pa 2 minutter efter, at
restvarmeindikatoren er slukket og ventilatoren (hvis en
sadan findes) er stoppet, slukker kogepladen automatisk.
Kogepladen teender igen, nar du trykker pa
ON/OFF-knappen.

I Afheengigt af antallet af varmeplader/tilberedningszoner
pa kogepladen kan antallet af INDIKATORER FOR
VALGT TILBEREDNINGSZONE variere fra 3 til 4

Installation

! Laees omhyggeligt denne brugsvejledning, inden du tager
din nye kogeplade i brug. Den indeholder vigtige
oplysninger om sikker brug, installation og vedligeholdelse
af kogepladen.

! Gem venligst disse betjeningsvejledninger for fremtidig
reference. Lad vejledningen felge kogepladen, hvis du
seelger eller foreerer den veek.

Placering

! Hold alt indpakningsmateriale udenfor berns raekkevidde.
Materialerne  kan udgere en kveelningsfare (se
Forholdsregler og rad).

! Apparatet skal installeres af en autoriseret installatar i
overensstemmelse med de medfelgende instruktioner.
Forkert installation kan forarsage skade pa mennesker og
dyr og medfare tingskade.

Indbygget apparat

Anvend et velegnet kabinet for at sikre, at apparatet

fungerer korrekt.

e Berefladen skal veere varmebestandig op til en
temperatur pa ca. 100°C.

e Hvis kogepladen skal installeres over en ovn, skal
ovnen veere udstyret med tvunget ventilations- og
kolesystem.

e Undlad at installere kogepladen over en
opvaskemaskine: hvis dette ikke kan undgas, ber du
placere en vandteet adskillelse imellem de to apparater.

Ventilation

For at tillade tilstreekkelig ventilation og undga

overophedning af omgivelserne skal kogepladen placeres

som falger:

¢ Med en minimumsafstand pa 40 mm fra bagpanelet
eller anden lodret flade.

e Saledes at en minimumsafstand pa 20 mm bevares
mellem rummet under udskeeringen og skabet
nedenunder.

* Kpkkenskabe, der greenser op til kogepladen og er
hajere end toppen af kogepladen, skal befinde sig
mindst 450 mm fra kanten af kogepladen.

Fastgerelse

Kogepladen skal installeres pa en fuldsteendig plan
bordplade. Enhver deformitet, der skyldes fejlagtig
fastgerelse, kan pavirke kogepladens funktionsevne og
drift. Bordpladens tykkelse skal tages i betragtning, nar du
veelger leengden pa de skruer, der skal anvendes til
fastgerelse af ophaenget:

* 3,5 mm tykkelse: 9,5 mm skruer




H Installation of sikkerhedsskiven KABINETMAL

1

Min. 30/Maks. 50

SIKKERHEDSAFSTAND TIL ANDRE ELEMENTER

T
Min. 5 mm Min. 20 mm
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Fastger kogepladen som felger:

1. Brug korte skruer med fladt hoved til fastgerelse af de
4 speendfjedre i de huller, der findes centralt placeret
pa hver side af kogepladen.

2. Placér kogepladen i udskaeringen og serg for, at den er
centreret. Skub kogepladen ned hele vejen rundt, indtil
den sidder fast i bordpladen.

! Der skal stadig veere adgang til spaendfjedrenes skruer.

| For at leve op til sikkerhedsstandarderne ma apparatet
ikke, nar det er installeret, kunne komme i kontakt med
elektriske dele.

! Ingen dele, der sikrer, at apparatet kan bruges i sikkerhed,
ma kunne fjernes uden brug af et stykke veerktg;.

Elektrisk tilslutning

! Den elektriske tilslutning af kogepladen og evt.
indbygningsovn skal udferes separat, bade af
sikkerhedshensyn og for at gere evt. udtagning af ovnen
lettere.

Enkeltfaset tilslutning

Spanding og
netfrekvens

220-240 V 1+N ~
50/60 Hz

El-kabel

e ()| == guligren
o N: de to bla ledninger sammen
o L: brun og sort sammen

Kogepladen er udstyret med et forhandsinstalleret
forsyningskabel, der er beregnet til enkeltfaset tilslutning.
Forbind kablerne i overensstemmelse med angivelserne i
nedenstaende tabel og diagrammer:

Kabling

Andre typer tilslutning

Spaending og

netfrekvens El-kabel Kabling
Ot = =: guligren;
= : ;
ootz N: de to bla ledninger
220240V 3 ~ sammen
50/60 Hz L1: sort
L2: brun

Hvis lysnetspandingen modsvarer en af felgende:
Spaending og netfrekvens

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240 V 3 ~ 50/60 Hz

Skil ledningerne fra hinanden og forbind dem i
overensstemmelse med vejledningen i falgende tabel og
diagrammer:

Tilslutning af stremforsyningskablet il
hovedstremforsyningen

Hvis apparatet forbindes direkte til lysnettet, skal der
installeres en flerspolet afbryder med en minimumsabning
pa 3 mm mellem kontakterne.

! Installateren skal sikre sig, at der er oprettet en korrekt
elekirisk tilslutning, der overholder alle sikkerhedsforskrifter.

Opstart og brug E

¢ Stikkontakten kan handtere apparatets maksimumseffekt,
der er angivet pa meerkepladen, som sidder pa selve
apparatet.

e Speendingen ligger indenfor de vaerdier, der er angivet
pa meaerkepladen.

e Stikkontakten passer til enhedens stik. Hvis
stikkontakten ikke passer til stikket, skal du fa en
autoriseret elektriker til at udskifte den. Brug ikke
forleengerledninger eller stikdaser.

| Sa snart apparatet er installeret, skal stremforsyningskablet
og stikkontakten veere let tilgaengelig.
! Kablet ma ikke veere bgjet eller klemt.
! Kablet skal kontrolleres regelmeessigt og ma kun
udskiftes af en autoriseret elektriker.
! Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse
sikkerhedsforholdsregler ikke observeres.
I Forsyningskablet ma under ingen omsteendigheder
fiernes eller erstattes med et andet. Hvis kablet fiernes
eller udskiftes, bortfalder garantien og CE-meerkningens
gyldighed. INDESIT patager sig intet ansvar for ulykker og
skader, der opstar som felge af udskiftning/erstatning af
det originale forsyningskabel. Udskiftning kan kun
accepteres, safremt den udferes af personale, der er
autoriseret af INDESIT, og med anvendelse af originale
reservedele.

! Den lim, der er anvendt pa pakningerne, efterlader
fedtspor pa glasset. Fer du tager apparatet i brug,
anbefaler vi, at du fierner sadanne spor med et specielt
ikke-slibende rengeringsmiddel. Under de farste fa timers

brug kan der forekomme en gummilugt, som hurtigt vil

forsvinde.

| Fa sekunder efter, at kogepladen er forbundet til lysnettet,

lyder en buzzer. Du kan nu taende kogepladen.

Stoejtyper under normal brug af kogepladen:

* Brummen: skyldes vibrationer i metaldelene, der udger
induktionselementet, og gryden; dette genereres af det
elektromagnetiske felt, der kraeves til opvarmning og
foreges, nar induktionselementets effekt forages.

e Daempet flejten: heres, nar gryden, der anbringes pa
kogezonen, er tom; stgjen forsvinder, nar der heeldes
mad eller vand i gryden.

e Knitren: frembringes af vibrationerne i materialerne i
bunden af gryden pa grund af parasitiske stramme
forarsaget af elektromagnetiske felter (induktion); kan
veere mere eller mindre intens afhasngigt af, hvilke
materialer grydens bund bestar af, og aftager, nar
grydemalene er sterre.

e Hgjlydt flgjten: hares, nar to induktionselementer fra
samme gruppe fungerer samtidig ved maks. effekt
og/eller nar boosterfunktionen er aktiv for det storste
element, mens det andet autojusteres. Stajen reduceres
ved at skrue ned for effekten pa det autojusterede
induktionselement; forskellige materialetyper i grydemes
bundlag er blandt hovedarsagerne til denne stgj.




e Ventilatorstgj: en ventilator er nedvendig for at sikre, at
kogepladen fungerer korrekt, og at den elektroniske
enhed ikke overophedes. Ventilatoren kerer pa maks.
effekt, nar det store induktionselement er pa maks.
effekt, eller hvis boosterfunktionen er aktiv; i alle andre
situationer karer den pa middel effekt afheengigt af den
registrerede temperatur. Desuden kan ventilatoren
fortseette med at kere selv efter, at kogepladen er
slukket, hvis temperaturen registreres som vaerende
hej.

De stojtyper, der er naevnt herover, skyldes

induktionsteknologien og er ikke n@dvendigvis driftsfejl.

! Hvis knappen (-) eller (+) trykkes ind i leengere tid, ruller

displayets visning hurtigt gennem de forskellige

styrkeniveauer og timer-minutter.

Startlysenes tilstand

Nar stremforsyningen tilsluttes kogepladen, udferer
kontrolpanelet en justering af bersringsknapperne, der
kreever et lavt lysniveau i omradet rundt om
bergringsknapperne.

Hvis der under denne justeringsproces opfanges et for
hajt lysniveau, viser brugerfladen "FL* (Fejl i infraradt
lysniveau) og kontrolpanelets justeringsproces afbrydes.
For at korrigere processen skal enhver belysning, der kan
pavirke justeringsprocessen, slukkes (fx halogenbelysning
i emheetten). Fejlvisningen forsvinder, nar der opfanges et
tilfredsstillende lysniveau, og kontrolpanelets
justeringsprocedure vil kunne fuldferes.

- Denne "FL"-fejl opstar kun indenfor ca. 3 sekunder efter
at stremforsyningen er blevet tilsluttet kogepladen.

- Det tilrades, at brugeren slukker al belysning i
emhatten og belysning, der vender direkte mod
kogepladen, nar stremforsyningen for ferste gang
tilsluttes kogepladen.

- Nar kontrolpanelet har fuldfert denne ferste
justeringsproces, (ca. 3 sek.), kan emhaettens lys og
anden belysning teendes pa normal vis, og de vil ikke
pavirke betjeningen af beraringspanelet.

Sadan taender du kogepladen

Nar stremforsyningen tilsluttes kogepladen, udferer
kontrolpanelet en justering af bersringsknapperne, der
kraever et lavt lysniveau | omradet rundt om
bergringsknapperne. Hvis der opfanges et for hajt
lysniveau, viser brugerfladen fejlmeddelelsen "FL", og
justeringen afbrydes. Fejlvisningen forsvinder, nar der
opfanges et tilfredsstillende lysniveau, og kontrolpanelets
justeringsprocedure vil kunne fuldferes

Nar kogepladen er filsluttet ledningsnettet, kan
bergringspanelet evt. blive automatisk aflast. Aflasningen
af panelet frigeres ved at trykke og holde pa

kontrolpanelets aflasningsknap

Tand kogepladen ved at trykke og holde knappen ® i
ca. 1 sekund.

Kogepladen er teendt, nar der afgives en bippelyd, og
displayet for tilberedningszoner viser "0”

Nar kogepladen er slukket, og der efter 5 sek. ikke er
nogen fejl/alarm eller restvarme at vise, slukker

kontrolpanelet for (NOGGLEAFBRYDER-LYSET) 60 for
at spare pa stremforbruget. Sa snart du bererer en tast,

teendes (NGGLEAFBRYDER-LYSET) 60 igen, og du
kan fortseette brugen som saedvanlig.
Nar du slukker for kogepladen, hares der 3 bippelyde.

Indstilling af styrke

Brugeren kan reducere kogepladens maksimale

effektgreense (7200 W) til 2800 W, 3500 W eller 6000 W

(OKO-effektgreenser).

Fremgansmaden til indstilling af en ny effektgraense for

kogepladen er saledes:

* | lpbet af de ferste 30 sekunder, efter at apparatet er
tilsluttet stremforsyningen

* Bereringspanelet skal vaere uaflast, og alle varmeplader
skal veere slukkede

» Tryk samtidigt pa knapperne for de venstre og hajre
varmeplader [+] og [-].

* Nar du har gjort dette, heres der en bippelyd, og
bogstaverne "Po” vises pa timer-displayet, og
den "aktuelle effektgraense for kogepladen” vises pa
displayet for venstre og hejre varmeplade.

For at veelge en ny effektgreense:

» Effektgreensen kan aendres med tasterne (+) og (-). Der
kan veelges mellem disse effektgraenser: 2800 W, 3500 W,
6000 W eller 7200 W. Hyvis effektgreensen er pa 7200 W,
aendres den til 2800 W ved bergring af tasterne [+] eller
-]

Fremgansmaden til at afslutte indstiling af den nye

effektgraense for kogepladen er saledes:

» Tryk samtidigt pa knapperne for de venstre og haijre
varmeplader [+] og [-].

» Nar du har gjort dette, er kogepladens nye effektgreense
blevet lagret, og systemet nulstilles.

For at afslutte uden at lagre andringerne:

* Hvis der ikke har veeret foretaget noget valg i lebet af 60
sekunder, lagres zndringerne ikke, og systemet nulstilles
ikke.

Sadan taender du kogezonerne

Hver enkelt tilberedningszone teendes og styres ved hjeelp

af (-) og (+)-knapperne, der ogsa bruges til justering af

styrken.

e Nar du vil begynde at bruge en tilberedningszone, skal
du indstille det enskede styrkeniveau (mellem 0 og 9)
ved hjaelp af (-) og (+)-knapperne

Tryk og hold pa (-)-knappen for straks at indstille

styrkeniveauet til "9”

Tryk og hold pa (+) og (-)-knapperne samtidigt for at

&ndre styrkeniveauet til "0”

Hvis styrkeniveauet er "0", kan du trykke og holde pa

(+)-knappen for hurtigt at forage styrkeniveauet.

* Findes kun i visse modeller.
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”Booster”-funktion til hurtig kogning
Boosterfunktionen for visse af kogezonerne kan anvendes
til at forkorte opvarmningstiden.

Denne funktion kan aktiveres ved at trykke pa (+)-knappen
over niveau 9. Funktionen forgger styrken til 1600 W eller
2000 W afhaengigt af, hvor stor den péagaeldende
tilberedningszone er. Aktivering af booster'en signaleres
med en bippelyd, og bogstavet "P” vises pa det display,
der svarer til den valgte tilberedningszone

Booster'en forbliver aktiveret i maks. 10 minutter. Efter
10 minutters  forleb lyder der en bippelyd, og
tilberedningszonen vender tilbage til niveau "9"

Hvis du bererer (+)-knappen, nar varmepladen er pa
Booster-niveau, lyder der en fejlmelding, og der sker ingen
agndring i den indstillede tilberedningsform. Hvis du
bergrer (-)-knappen, nar varmepladen er pa
Booster-niveau, lyder der en bippelyd, og den indstillede
tilberedningsform reduceres til niveau 9.

Slukning af kogezonerne
Du slukker for en tilberedningszone ved samtidigt at
bergre styrkeknapperne (-) og (+).

Der lyder et bip, og det tilsvarende display viser "0".

Sadan bruges tidsuret
! Tilberedningstiden for alle tilberedningszonerne kan
programmeres til et tidsrum mellem 1 og 99 min.

1. Aktivér timeren ved at trykke pa FOR@G/REDUCER
TID-knapperne. Der lyder et bip, og timeren viser "00”,
og tilberedsningszonerne viser et blinkende "t’, som
angiver, at der skal veelges en tilberedningszone.

2. Veelg den enskede tilberedningszone ved at trykke pa
(+) eller (-)-knapperne for en hvilken som helst
tilberedningszone. Der lyder et bip, og lyset ved siden
af tilberedningszone begynder at blinke, hvis der ikke
er valgt styrke, eller er teendt nar der veelges en styrke.
Timer-displayet begynder at blinke for at angive, at der
skal veelges et tidsrum

3. Indstil den enskede tilberedningstid ved at trykke
endnu en gang pa FOR@G/REDUCER
TID-knapperne.

I Brugeren kan kun vaelge en varmeplade ad gangen.

I Hastigheden for valg af tid foreges, hvis du trykker og
holder pa (+) og (-) knapperne.

I Hvis der ikke er valgt en tid indenfor 10 sekunder, slukker
timeren! Hvis den valgte tid er 00", slukkes timeren efter
10 sekunder.

Start pa nedtzalling pa tidsuret.

Nedtaellingen begynder 10 sekunder efter sidste tryk pa
FOR@G (+)/REDUCER (-) TID-knapperne. Hvis der er
valgt en varmestyrke, lyder der en bippelyd, og timerens
display holder op med at blinke. Det samme sker for
varmepladens led-lys.

Det sidste minut i tidsforlabet vises i sekunder.

I Nar timeren er i gang med nedteellingen, kan brugeren
nar som helst endre tiden ved at berare
FOR@G/REDUCER  TID-knapperne. Sa standser
nedtaellingen, og timerens status sendres til tidsvalg,
imens den afventer en valgt tid.

Afslutning af nedtzlling pa tidsuret.

Nar den indstillede tid pa tidsuret er udlabet, slukkes der
for den tidsindstilede varmeplade, timer-displayet og
led-lyset for den valgte varmeplade blinker, og timeren
udsender bippelyde i et minut. Brugeren kan nar som helst
slukke for timer-alarmen, ogsa i lebet af det farste minut.
timeren er i alarm-status, ved at trykke pa en tilfaeldig tast
pa bereringspanelet, hvorefter timeren slukker.

! Brug af timeren kan annulleres ved at veelge et tidsrum
pa "00" og trykke pa (+) og (-)-knapperne samtidigt.

I Nar ingen af tilberedningszonerne er teendt, og en af dem
er tidsindstillet pa nul-varmeniveau, aktiveres
negleafbryderfunktionen efter 1 minut.

Betjeningspanellas

Nar kogepladen er taendt, er det muligt at lase knapperne
for at undga utilsigtede endringer i kogepladens
indstillinger (fra bern, under rengering, etc.).

Tryk pa eo-knappen for at aflase kontrolpanelet: -Lyset
teendes i ikonet, og der lyder en bippelyd. Hvis du vil
betiene en af knapperne (f.eks. for at afbryde

tilberedningen), skal du sla funktionen fra. Tryk pa 60
-knappen e nogle fa gjeblikke, sa slukkes lyset i ikonet, og
aflasningsfunktionen annulleres.

Alle tilberedningszonernes valgknapper aflases
hvis: kogepladen er slukket,
kontrolpanelets aflasningsfunktion er aktiveret, eller
der er opstaet en fejl pa kogepladen.

Slukning af kogepladen

Tryk pa knappen @ for at slukke apparatet - stol ikke
udelukkende pa gryde-/pandesensoren.

Hvis betjeningspanellasen er aktiveret, vil
betjeningsknapperne stadig veere last, selv efter at
kogepladen teendes igen. For at teende for kogepladen
igen, skal du ferst deaktivere lasefunktionen.




Praktiske rad vedrerende brug af apparatet

! Brug kogegrej, som er fremstillet af materialer, der er
forenelige med induktionsprincippet (ferromagnetisk
materiale). Vi anbefaler iseer gryder og pander fremstillet
af: stebejern, belagt stal eller specielt rustfrit stal beregnet
til induktion. Brug en magnet til at teste kogegrejets
egnethed.

EGNET IKKE EGNET

A ﬁ//’;’?
. . Stebejern

Emaljeret stal Kobber, aluminium, glas, lertaj.
- Ridsefri rustfri stal Keramik, ikke-magnetisk Rustfrit stal

| Brug ikke adaptere, varmespredere eller metalplader pa
tilberedningszonerne. De kan have en skadelig effekt pa
kogepladens ydeevne, og de kan beskadige kogepladens
udseende.

Desuden, for at opna de bedste resultater fra din

kogeplade:

* Brug gryder og pander med en tyk, flad bund for fuldt ud
at udnytte kogezonen.

¢ il d

* Brug altid gryder og pander med en diameter, der er stor
nok til at deekke kogepladen helt, sa al varmen udnyttes.

» Serg for, at kogegrejets bund altid er ren og ter, for fuldt
ud at udnytte og forlaenge levetiden af bade kogezoner og
kogegrej.

* Undga brug af kogegrej, der er blevet anvendt pa
gaskomfur: varmekoncentrationen fra gaskomfuret kan
have deformeret bunden af gryden/panden, sa den ikke
slutter teet til overfladen.

Sikkerhedsanordninger

Gryde-/pandesensor

Hver kogezone er udstyret med en gryde-/pandesensor.
Kogepladen afgiver kun varme, nar der star en
gryde/pande med passende mal for kogezonen pa den.

Tegnet "u” vises, hvis der er valgt en tilberedningszone,

men der ikke befinder sig nogen gryde pa varmepladen,
eller hvis:

* En inkompatibel gryde/pande

* En gryde/pande, hvis diameter er for lille

* Gryden/panden er blevet fiernet fra kogepladen.

hvis der ikke er nogen gryde pa varmepladen, udsendes
der efter 10 sekunder en bippelyd.

hvis der ikke er nogen gryde pa varmepladen, slukkes
varmepladen efter 60 sekunder.

Beskyttelse mod overophedning

Hvis der sker overophedning af det elektroniske element,
blinker nummeret, der angiver effektniveauet, og
bogstavet "¢” vises pa displayet. Nar temperaturen er naet
ned pa et passende niveau, forsvinder denne meddelelse,
og kogepladen kan anvendes igen.

Sikkerhedsafbryder

Komfuret har en sikkerhedsafbryder, der automatisk
slukker kogezonerne, nar de har vaeret teendt pa samme
kogetrin i en narmere angivet tidsperiode. Nar
sikkerhedsafbryderen er blevet udlgst, viser displayet “0”.

For eksempel: Den bageste hgjre varmeplade er indstillet
til 5 og vil blive slukket efter 5 timers vedvarende drift,
mens den forreste venstre varmeplade er indstillet til 2 og
vil blive slukket efter 8 timer.

Hvis en eller flere taster aktiveres i mere end 10 sekunder,
slukkes bergringspanelet

Der udsendes et advarselsbip hvert tiende sekund, sa
lzenge tasten/tasterne er aktiverede.

Hvis alle varmeplader er indstillet (il
10 sekunder, slukkes kogepladen.

Hvis den slukkes pa grund af en utilsigtet bergring af en
tast, aktiveres bergringspanelet som angivet ovenfor.

nul-varme i

Buzzer

Dette kan ogsa indikere forskellige uregelmaessigheder:

* En genstand (en gryde/pande, bestik, osv.) er blevet
placeret pa betjeningspanelet i mere end 10 sekunder.

+ Der er blevet spildt noget pa betjeningspanelet.

* Der er blevet trykket for lzenge pa en knap. Alle
ovennaevnte situationer kan forarsage, at buzzeren gar i
gang. Afhjeelp arsagen til fejlen for at stoppe lydsignalet.
Hvis arsagen til problemet ikke afhjeelpes, vedvarer
lydsignalet, og kogepladen slukker.

Fejl og Alarmer

Hvis der opstar en fejl, slukkes hele apparatet eller
varmepladen/varmepladerne, der lyder en bippelyd (kun
hvis en eller flere varmeplader er aktive), og displayet
viser overalt skiftevis bogstavet "F’ og en fejlkode (et
fejlnummer eller et bogstav).

Hvis problemet ikke lgser sig selv, bedes du kontakte
Teknisk service.
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Effektniveau

Maks. driftstid i timer

1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Madlavning ved
meget hgj varme
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Praktiske madlavningsrad

Trykkogning
Trykkoger

Grillning

Kogning

Madlavni
ng ved
hej varme
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Madlavning ved hej varme og
bruning (stege, beffer, schnitzler,
fiskefileter, spejleeg)
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Hurtig fortykkelse (flydende vaesker)
Kogende vand (pasta, ris, grentsager)
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Langsom fortykkelse (taette
vaasker)

Madlavning ved middel varme
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Madlavning i vandbad
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Forholdsregler og rad

! Apparatet er designet og fremstillet under overholdelse
af internationale sikkerhedsstandarder. De felgende
advarsler gives af sikkerhedsarsager og skal leeses
grundigt.

Dette apparat opfylder forskrifterne i de
falgende E@F-direktiver:

- 2006/95/E@F af 12/12/06 (Lavspeaending) og efterfalgende
ndringer;

- 2004/108/EQF af 15/12/04 (Elektromagnetisk kompatibilitet)

og efterfalgende sendringer;

- 93/68/EQF af 22/07/93 og efterfelgende aendringer.

- 1275/2008 stremforbrug i standbytilstand og slukket
tilstand.

Grundlaeggende sikkerhed

| Serg for, at luftindtaget bag ventilatoren aldrig blokeres.
Den indbyggede kogeplade ber til enhver tid forsynes med
tilstreekkelig ventilation til afkaling af apparatets elektroniske
komponenter.

I' Vi frarader installation af en induktionskogeplade direkte
over et indbygget keleskab (varme) eller over en
vaskemaskine (vibrationer). Der ville rent faktisk heller
ikke veere tilstreekkelig plads til ventilation til de
elektroniske komponenter.

« Apparatet blev designet til brug i private husholdninger og
er ikke beregnet til kommercielt eller industrielt brug.
Apparatet ma ikke installeres udenders, selv i
overdeekkede omrader. Det er ekstremt farligt at efterlade
apparatet pa steder for det udsaettes for regn og storm.
Rer ikke ved apparatet, hvis du er barfodet eller har vade
eller fugtige haender eller fadder.

Apparatet bar kun bruges af voksne til tilberedning af mad
og i overensstemmelse med anvisningeme i denne
brugsanvisning. Kogepladen ma ikke anvendes som
arbejdsbord eller spaekbrast.

Den glaskeramiske kogeplade er modstandsdygtigt
overfor mekaniske stad, men den kan revne (eller endda
briste helt), hvis den rammes med et skarpt objekt som
f.eks. et kekkenredskab. Hvis det sker, skal du omgaende
koble kogepladen fra Ilysnettet og kontakite et
servicecenter.

Serg for, at de elekiriske ledninger fra andre
husholdningsapparater ikke kommer i kontakt med
kogepladens varme dele.

Husk, at kogezonerne bliver ved med at vaere forholdsvis
varme i mindst 30 minutter efter, at de er blevet slukket.
En indikatorlampe lyser som advarsel, nar der stadig er
restvarme til stede (se Opstart og brug).

Hold alle genstande, der kan smelte, vaek fra kogepladen,
f.eks. genstande i plastik eller aluminium, eller produkter
med et stort indhold af sukker. Hold film og emballage af
plast og aluminium vaek fra kogepladen: hvis det placeres
pa overflader, som stadig er varme, kan det forarsage
alvorlige skader pa kogepladen.

Serg altid for, at gryde-/pandehandtagene vender ind
mod midten af kogepladen for at undga utilsigtede
forbraendinger.

Hvis apparatet skal frakobles stremforsyningen, sa treek
altid ud i stikket, treek ikke i selve kablet.

-

-

-

-

-

« Udfar aldrig rengering eller vedligeholdelse af ovnen uden
at have frakoblet apparatet fra stremforsyningen.

» Apparatet ber ikke bruges af personer (herunder bern)
med nedsatte fysiske eller psykiske evner, af personer
uden erfaring eller nogen, som ikke har et godt kendskab
tii produktet. Sadanne personer skal i det mindste
overvages af nogen, der patager sig ansvaret for deres
sikkerhed, eller de skal have faet forudgaende
instruktioner om, hvordan apparatet anvendes.

* For personer, som baerer pacemaker eller andre aktive
implantater:

Kogepladen overholder alle geeldende normer for
elektromagnetisk interferens.

Din  induktionskogeplade er dermed  helt i
overensstemmelse med lovgivningens krav (direktiv
89/336/EQF). Den er designet til ikke at skabe
interferens pa nogen andre elektriske apparater, der
anvendes, forudsat at det pageeldende apparat ogsa
overholder denne lovgivning. Din induktionskogeplade
genererer kortreekkende magnetiske felter.

Din induktionskogeplade genererer kortreekkende
magnetiske felter.

For at undga interferens mellem din kogeplade og en
pacemaker skal sidstneevnte overholde de relevante
regulativer.

Pa dette omrade kan vi kun garantere for vort eget
produkts konformitet. Kontakt pacemakerproducenten
eller din leege og sperg ind til dens konformitet eller evt.
manglende kompatibilitet.

* Lad ikke barn lege med apparatet.

* Placér ikke metalgenstande (knive, skeer, grydelag etc.)
pa kogepladen, da de kan blive varme.

» Apparatet er ikke beregnet til at kunne bruges med et
eksternt tidsur eller szrligt fiernbetjeningssystem.

hi¢

Bortskaffelse =

» Bortskaffelse af emballagen: Overhold de lokale forskrifter,
sa emballagen kan genbruges.

* Det europaeiske direktiv 2002/96/EC vedrarende affald fra

elektrisk og  elektronisk  udstyr  angiver, at
husholdningsapparater ikke ma bortskaffes sammen med
det normale husholdningsaffald. Udbrugte apparatet ber
afhentes separat med henblik pa at optimere
omkostningerne i forbindelse med genbrug af
materialerne i apparatet og forhindre, at miljg og
mennerskers helbred udsaettes for fare. Meerket med den
overstregede affaldsspand pa alle produkter minder
ejeren om sine forpligtelser med hensyn til indsamling af
separat affald.
For yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse af
udslidte husholdningsapparater kan ejeren kontakte de
relevante lokale myndigheder eller apparatets
forhandler.

10



Pleje og vedligeholdelse
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Slukke for apparatet
Apparatet skal frakobles stremforsyningen,
udferes nogen form for indgreb pa det.

fer der

Rengering af apparatet

I Brug ikke slibende eller astsende rengaringsmidler (f.eks.
produkter i sprayform til rengering af grill og ovne),
pletfiernere, anti-rust produkter, renggringsmidler i
pulverform eller svampe med slibende overflader: disse
kan ridse kogepladens overflade, sa den ikke kan
repareres.

I Brug aldrig damprensere eller trykluftapparater pa apparatet.

» Det er normalt tilstraekkeligt blot at vaske kogepladen af
med en fugtig svamp og terre efter med kekkenrulle.

* Hvis kogepladen er specielt snavset, kan du rengere den
med et seerligt rengeringsmiddel til glaskeramiske
kogeplader og derneest skylle godt og terre grundigt

« For at fierne genstridigt snavs kan du bruge en egnet

skraber. Fjern evt. spild sa hurtigt som muligt, uden at

vente pa, at apparatet keler af. Dermed undgar du, at
rester danner skorpede aflejringer. For at opna
fremragende resultater anbefales det at benytte en rustfri
stalsvamp - specielt beregnet til glaskeramiske overflader

- dyppet i seebevand.

Hvis plastik eller sukker ved et uheld breender fast pa

pladen, skal du omgaende fierne det med skraberen,

mens pladen stadig er varm.

-

Teknisk oversigt over modellerne

Varmeplader SCHT 644 B | SCHT 633 B
Tilberedningszoner | Effekt (i Watt) Effekt (i Watt)
Bageste venstre 1 1200 - B1600 -
Bageste hajre 1 1500 - B 2000 1 1500 - B 2300
Forreste venstre | 1500 - B 2000 11500 - B 2300
Forreste hajre 1 1200 - B1600 1 1200 - B1600
Total effekt 7200 6200

» Nar kogepladen er ren, kan den evt. behandles med et
specielt beskyttende vedligeholdelsesprodukt: den
usynlige film, dette produkt efterlader, beskytter
overfladen mod stzenk under madlavningen. Denne
vedligeholdelse ber udferes, mens pladen er lun (ikke
varm) eller kold.

 Husk altid at rense apparatet godt med rent vand og terre
det omhyggeligt: rester kan braende fast naeste gang, du
laver mad.

Ramme i rustfrit stal (kun pa modeller med en ydre
ramme) — Rustfrit stal kan plettes af kalkholdigt vand, som
har ligget pa overfladen i laengere tid, eller af
rengaringsprodukter, der indeholder fosfor.

Efter rengaringen anbefales det at rense overfladen godt
og tarre den grundigt. Hvis der spildes vand pa overfladen,
skal det t@rres op hurtigt og omhyggeligt.

I Nogle kogeplader har en aluminiumsramme, der ligner
rustfrit stal. Brug ingen rengearings- eller affedtningsmidler,
der ikke kan anvendes med aluminium.

Udtagning af kogepladen

Hvis det er nedvendigt at tage kogepladen ud:

1. Fjern skruerne, der holder spaendfjedrene pa hver side.

2. Fjern skruerne, der holder monteringsbeslagene i hvert
hjarne.

3. Tag kogepladen ud af udskeeringen.

! Forsgg aldrig selv at reparere apparatet. Hvis apparatet

gar i stykker, skal du kontakte et servicecenter.

Induktionssystemet er nutidens hurtigste tilberedningsmade. | modsaetning til traditionelle kogeplader, hvor kogezonen
varmer op, genereres varmen med induktionssystemet direkte i gryden, som har ferromagnetisk bund.

Nagle:
| = enkelt induktionskogezone

B = booster: Tilberedningszonens effektniveau kan boostes
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